BESONDERE AUFNAHMEINFORMATIONEN [ “b
SCHULEN FUR WIRTSCHAFTLICHE BERUFE

Gemal Rundschreiben Nr. 1/2012 des BMUKK, GZ 13.261/1-111/3/12

Sehr geehrte Erziehungsberechtigte!

Alle berufsbildenden mittleren und héheren Schulen haben die Aufgabe, neben der Vermitt-
lung von Allgemeinbildung auch jene fachliche Bildung zu vermitteln, welche zur Ausiibung
eines Berufes befahigt bzw. auch berechtigt. Insbesondere in den Unterrichtsbereichen Wirt-
schaft sowie Gastronomie und Hotellerie werden jene Inhalte vermittelt, die fur die einschla-
gigen Berufsfelder und beruflichen Berechtigungen erforderlich sind.

Im Unterrichtsgegenstand Kiichen- und Restaurantmanagement erwerben die Schiler:innen
die berufsbezogenen Kompetenzen im Ubungsbetrieb der Schulgastronomie.

Besondere im Lehrplan vorgegebene Lehr- und Lerninhalte sind:

¢ Einhaltung der Hygienerichtlinien der Hotellerie und Gastronomie: Das Tragen der vorge-
schriebenen Berufskleidung sowie der Verzicht auf kiinstliche Fingernégel, Nagellack
und Schmuck wahrend der Arbeitszeit sind verpflichtend.

e Einhaltung der gesetzlichen Sicherheitsvorschriften am Arbeitsplatz
e Verarbeitung und Zubereitung aller Lebensmittel
e Zubereitung und Service aller alkoholfreien und alkoholischen Getranke

e Positive Einstellung zur Dienstleistung — professionelle Betreuung unterschiedlichster
Gastegruppen

Zu bedenken ist, dass personliche sowie weltanschauliche Uberzeugungen und gesundheit-
liche Einschrankungen das Erreichen der Bildungsziele erschweren kdnnen.

Die Schulleitung bzw. die Fachvorstandin stehen fiir ein beratendes Gesprach gerne zur Ver-
fugung.

Ich bestétige, die Informationen bezuglich des fachpraktischen Unterrichts zur Kenntnis genommen zu
haben.

Name Schdler:in:

Ort und Datum Unterschrift des/der Erziehungsberechtigten

*Bitte den Abschnitt ausgefiillt und unterschrieben bei der Abgabe des Anmeldebogens mitbringen!
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